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适宜马铃薯晚疫病菌生长的豆类培养基筛选

姚裕琪　梁德霖　孔繁春
(内蒙古农业科学院,呼和浩特　 010031)

摘　要　结合晚疫病菌生理小种的鉴定工作,对用于该菌生长的豆类培养基进行了比较, 从中选

出日本菜豆制作的培养基, 在对晚疫病菌菌株的分离、培养、保存等方面均取得了满意的效果,对

开展晚疫病菌的研究工作十分有利。

关键词　马铃薯　晚疫病　培养基　筛选

马铃薯晚疫病因其危害的严重性和分布的广泛性被列为全球性马铃薯的首要病害,一直

成为马铃薯生产和科研上关注的课题。

晚疫病菌是一种寄生水平很高的真菌, 在其生长过程中对氮源、碳源、维生素辅助生长素

以及其他营养环境均有其独特的需求,在对该病菌的研究中确定适宜的培养基是关键的一环。

据资料介绍目前主要有固体培养基、液体培养基及薯片保存方法, 通常应用的薯片保存方法保

存时间短,易污染且工作量大;液体培养基因是由多种成份配合而成,也受到一定的限制;国际

通用的用 L im a bean制作的培养基被认为是较理想的, 但国内资源缺乏未能利用。为此我们在

利用薯片进行培养保存菌株的同时进行了豆类培养基的筛选工作, 以期找出可代替 L im a

bean的最适宜的豆类培养基。

1　材料和方法

1. 1　材料

1. 1. 1　干燥的利马豆、日本菜豆、 803菜豆、白粘豆、山西芸豆、北京小黑豆和“紫花白”、“弗乌

瑞它”两品种的鲜薯汁。

1. 1. 2　菌株采自本院马铃薯试验田的不同品种和鉴别寄主上发病的叶片以及不同地区马铃

薯生产田的病叶。

1. 2　方法

1. 2. 1　豆类培养基的制作　取干豆粒加水浸泡 8～ 12h, 放入 CDEB-25型多功能食品粉碎机

内再加水磨浆,用纱布过滤后加入 BR琼脂粉, 充分搅拌并置水浴锅水浴 20m in, 再分装入试

管内稍凝固后封口,放入高压蒸气锅经 6. 8kg 20m in灭菌后急骤降压 (控制在 8～ 12m in), 取出



斜放待冷却后备用。

不同浓度的配制系将豆料按 A ( 180g )、B ( 140g )、C ( 100g )各加水 1000m l,琼脂 4g的配比

进行制作。

1. 2. 2　鲜薯汁培养基制作　取 660g去皮鲜薯磨浆纱布过滤后其它操作程序同豆类培养基的

制作。

1. 2. 3　菌株的制备　先将采回典型新鲜的病叶夹在已消毒好的薯片上,放入带湿滤纸的培养

皿内培养,待发病后转接于上述制备好的试管培养基内,在 12～ 15℃恒温箱中继续培养,病菌

长出即可将该试管移入 4℃冰箱内保存。外地采集的病叶则先夹在薯块内带回,再用上法逐步

转入试管培养,接种工作在超净工作台上操作。

2　结果与分析

2. 1　不同培养基的使用效果

　　以不同豆类为原料制成的培

养基以及鲜薯汁制成的培养基对

比试验 (表 1), 豆类中除北京小

黑豆、山西芸豆外均可培养出病

菌,其中以日本菜豆成功率最高,

达 86. 56%, 利马豆和 803菜豆次

之,分别为 70. 03%和 72. 00%,白

粘豆仅达 43. 33% 。利用鲜薯汁

制成的培养基效果也不佳。

经上述培养基转接培养成功

表 1　不同培养基晚疫病菌培养效果

培养基

主成份

接种成功的

菌株数 (个 )

培　养　效　果

接种管 (个 ) 成功管 (个 )成功率 (% )

利 马 豆 18 310 245 70. 03

日 本 菜 豆 28 424 367 86. 56

8 0 3菜 豆 18 150 108 72. 00

白 粘 豆 4 30 13 43. 33

山 西 芸 豆 0 30 0 0. 00

北京小黑豆 0 30 0 0. 00

鲜 薯 汁 4 20 3 15. 00

的不同品种不同地区的菌株也以日本菜豆为最高, 达到 28个, 利马豆和 803菜豆分别为 18

个,其它均少于 5个。 说明日本菜豆的内含物能满足晚疫病菌不同生理小种的生长需要,为理

想的制作晚疫病菌培养基的主原料。

2. 2　不同浓度培养基的效果比较

　　用同一菌株接种在不同浓度的培

养基上进行培养, 结果 A浓度成功率

为 92. 00% , B浓度为 95. 24% , C浓

度为 75. 01% 。而在实际操作中, A浓

度稍稠,不易装管且浪费原料。C浓度

又偏稀凝固性差,水分较多不利于病

菌的生长。三个浓度之中以 B处理在

操作及使用效果方面都最佳。

2. 3　菌株的培养及保存时间

　　从不同菌株的培养及保存的统计

表 2　不同菌株的培养及保存时间

培养基
培　养　时　间

30d以内 (% ) 30d以上 (% )

保存时间

( d)

利 马 豆 78. 9 21. 1 150

日 本 菜 豆 89. 0 11. 0 180

8 0 3菜 豆 75. 9 24. 1 120

白 粘 豆 - 100. 0 60

山 西 芸 豆 - - -

北京小黑豆 - - -

鲜 薯 汁 - 100. 0 60

对比 (表 2)可以看出,因菌株和培养基的不同,它们之间的差异比较明显, 总的趋势是利马豆、

893期 姚裕琪等:适宜马铃薯晚疫病菌生长的豆类培养基筛选



日本菜豆、 803豆三者的菌种培养时间较短, 保存时间较长,其中日本菜豆优于利马豆和 803

豆;而白粘豆、鲜薯汁培养基的培养日数较长,保存时间较短。

3　结论与讨论

综上所述,利用不同豆类及鲜薯汁制成的晚疫病菌培养基在对该菌培养的对比试验中,明

显看出日本菜豆的突出效果。在豆类中除色素较深的山西芸豆、北京小黑豆外,均能培养出晚

疫病菌,其余的由于培养时间长,或保存时间短,或接种成功率低等弊病效果不及日本菜豆。

在浓度对比试验中以 140g干豆种子, 4g琼脂粉, 1000m l蒸馏水的配比为宜, 此时的 pH

值为该菌适宜生长的 6～ 8之间。本试验表明这样的培养基不但对不同的菌株有广泛的适应

性,而且其原料丰富,不须添加其它元素即可制作,制作方法简便, 为此可推荐作为目前培养晚

疫病菌较为理想的培养基。

在对晚疫病菌的培养分离中,我们也发现来源不同的菌株其培养所需的时间及保存时间

有明显的差异,考虑到目前田间所采集到的晚疫病菌均隶属于不同的生理小种,不同菌株之间

的差异正如它们对寄主的致病力的差异一样,这有待于进一步探讨。
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Selection of Su itab le Legum e SolidM ed ium

for Grow th of Late B l ight of Potato (Phy tothora

inf estans (M ont) De Bary)

Y ao Y uqi　 L iang De lin　K ong F anchun
( Inne r M ong o lia A cadem y o f A g r icu ltura l Scienes, H uhho t 010031)

Abstract　A com parison w as m ade am ong leg um e so lid m edium sw h ich w e re su itab le fo r the

late f ligh t st rains to g row on the basis o f the iden t ificat ion w o rk o f phy sio log ica l races o f

po ta to la te b lig h t. Am ong them a m ed ium m ade o f Japan Comm on bean w as se lected. T he

m ed ium no t on ly has sa t isfacto ry re su lts fo r iso lat ion, cu ltu re and p resev at ion o f the late

b ligh t stra in s, bu t also is he lpfu l to the study o f the late b ligh t.
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